HAJSZANNEUMANN

NATURAL
Pet Nat 2023

— Qualitatsstufe: Pétillant Naturel
- Produktion:  biodynamisch, vegan
- Kellerstilistik: Méthode Ancestrale

JAHRGANG 2023

Einem erneut besonders langen, feuchten Winter
folgte ein spater Austrieb erst im Mai und ein
sommerliches Frihjahr, wobei der Austrieb der
Reben wieder sehr schnell erfolgte. Die Bliite
ging unter idealen Bedingungen gegen Mitte
Junivonstatten und danach folgte ein herrlicher
Sommer zumindest bis Ende Juli. Der August
begann mit einer uniblich kihlen, regner-
ischen Phase in der ersten Halfte und kam in
der zweiten Halfte erst wieder auf Touren,
jedoch mit bereits kiihleren Nachttemp-
eraturen. Ende des Monats gab es ein
groBflachiges Hagelereignis, die Schiden
hielten sich allerdings doch eher in
Grenzen. Der September war auBerge-
wohnlich schdn, sodass man den Trauben
bei der Reife regel-recht zusehen konnte.
Die Lese begann in den ersten September-
tagen und konnte aufgrund des tollen
Wetters sehr ziigig voranschreiten. Am 12.
Oktober war schlieBlich der letzte Lesetag.
Die Mengen blieben etwas hinter den Erwartungen
zuriick, dafiir waren die Gradationen und Qualitaten
durch die Bank groBartig. Ein lebendiger Jahrgang
mit sehr viel Potenzial kiindigt sich an.

HAJSZANNEUMANN

BODEN

Die Trauben fiir diesen Wein stammen aus drei
Weingédrten am Wiener Nussberg. Neuburger von
der Ried Muckenthal, Miiller-Thurgau von der Ried
Weisleiten und Riesling von der Ried Preussen. Die
Boden bestehen aus Muschelkalkverwitterungs-
boden mit hohem Tonanteil.

WEINGARTEN & KELLER

Nachdem wir seit dem Jahrgang 2015 eine
kleine Reihe maischevergorene WeiBweine
erzeugt hatten, kam die Idee auch einen Sprudel
im alternativen Stil zu verwirklichen. Wie alle
unsere Weingdrten wird auch dieser nach
biodynamischen Richtlinien bewirtschaf-tet.
Die Trauben wurden per Hand gelesen,
selektioniert und nach einer etwa 3-
stindigen Maischestandtzeit vorsichtig
abgepresst. Der durch Absetzen vorge-
kldrte Most wurde im Stahltank mittels
Spontanhefe fast vollsténdig vergoren und
im Endstadium der Garung abgefiillt, so
dhnlich als wiirde man Sturm in Flaschen
abfiillen und verschlieBen. Die finale
Garung findet dann in der Flasche statt und
so entsteht die Kohlensdure, dhnlich wie
beim Schaumwein. Nach einem halben
Jahrin der Flasche wurde der Pet Nat geriittelt und
degorgiert, damit er nicht so extrem triib ist. Fiir die
Dosage haben wir unseren NATURAL Muskateller
2023 verwendet und die Flasche im Anschluss
wieder verschlossen.

WEINBESCHREIBUNG

In der Nase etwas Birne und Mango mit einem Hauch von Holunderbliiten. Am Gaumen sehr saftig und
animierend mit Orangenzesten und etwas Muskatnuss. TrinkspaB pur mit eleganter Sdure und feiner Balance.

ANALYTIK Alkohol 11,5 Vol.-%, 5,5 g/l Séure, 0,9 g/l Restzucker
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